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2026年（令和8年）5月21日作成
※掲載内容は予告なく変更する場合がございます。予めご了承ください。
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表記の金額は全て税込価格です。店内飲食の場合は別途サービス料として10%頂戴しております。

テイクアウト
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テレビで話題の和のキャビアスイーツ。
どら焼きの皮はキャビアの塩味を引き立てるよう甘さを控えめに仕
上げ、豊潤で奥行きのあるバタークリームが全体のバランスを整え、
濃厚でありながらも食べやすい“和キャビア”の味わいが広がります。

キャビアどら焼き
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スナック
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キャビアどら焼き
（化粧箱、手提げ袋付）

¥10,800

塩分3.5％の新見フレッシュキャビアとスモークサーモン。
王道ともいえるペアリングを、マフィンでサンドしました。
新見フレッシュキャビアの魅力を楽しめる、ちょっと贅沢なサンドです。
ボックスにお入れして、テイクアウトも可能です。シャンパンや白ワイ
ンとともに、ホテルで楽しむ東京キャビア体験にも。

キャビアとスモークサーモンのイングリッシュ
マフィンサンドウィッチ
（箱、手提げ袋付）

新見フレッシュキャビア 2g
新見フレッシュキャビア 5g

¥2,800

¥4,500



All prices shown include tax. A 10% service charge will be added for dine-in orders.

“チキンナゲットとキャビア”
サクッと軽やかに仕上げたチキンナゲットに、岡山・新見産「新見フ
レッシュキャビア」を添えて。
自家製のシャンテリーソースは、マヨネーズから丁寧に仕立てた、コ
クと余韻のある味わい。
気軽に楽しめる一品でありながら、ここでしか出会えない、少し特別
な食体験を。
上品な桐箱にお入れしてお渡しします。ご自宅用にはもちろん、さり
げないお持たせにも。
ホテルでのひとときや、ご自宅での上質な軽食としてもおすすめです。
※木箱か紙箱をお選びいただけます。

キャビア＆ナゲット BOX
（紙箱・木箱、手提げ袋付）

木箱入り
紙箱入り

¥2,900
¥2,700

新見フレッシュキャビアを、国産バターにたっぷりと練り込んだ特製
キャビアバター。ほどよい塩味とキャビアの芳醇な香り、バターのコ
クが重なり合う、贅沢な味わいです。
そのキャビアバターを、香ばしく焼き上げたトーストでサンドしました。
フレーバーは3種：
・アサツキ
・トマト
・ブール・ブラン
それぞれ異なる余韻をお楽しみいただけます。
ご自宅でのひとときはもちろん、銀座のお手土産やホテルステイの
お供にも。
※木箱か紙箱をお選びいただけます。

キャビアバターサンド BOX
（紙箱・木箱、手提げ袋付）

木箱入り
紙箱入り

¥3,900
¥3,700



表記の金額は全て税込価格です。店内飲食の場合は別途サービス料として10%頂戴しております。

新見フレッシュキャビア1瓶（15g）と
パン、ブリニ、コンディメント類をセット
にした、ご自宅でキャビアフラッペを
楽しめるセットです。
※キャビアは3.5％、5％、醤油味からお選びいただけます。
※フラッペの生野菜は入っていません。

キャビアフラッペ2段BOX
（キャビアフラッペセット）
（化粧箱、手提げ袋付）

¥15,800

キャビアフラッペBOX2段に、牛ス
テーキ、メルゲーズ、蝶鮫スモークを
セットにした、ホームパーティ用セットです。
※キャビアは3.5％、5％、醤油味からお選びいただけます。
※フラッペの生野菜は入っていません。

キャビアフラッペ3段BOX
（キャビアフラッペセット+
牛ステーキ+蝶鮫スモーク+
メルゲーズ）
（化粧箱、手提げ袋付）¥23,800

サイドプレート
（化粧箱、手提げ袋付）

¥2,880



All prices shown include tax. A 10% service charge will be added for dine-in orders.

キャビアアイスクリーム
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新見フレッシュキャビアの繊細な塩味を、ミルクアイスに閉じ込めま
した。甘酸っぱいフランボワーズソースに、仕上げのチョコレート。
キャビアの塩味と重なり、奥行きのある味わいに。苺とミントが、軽
やかな余韻を添えます。
キャビア専門店ならではの、小さな贅沢をお楽しみください。

キャビアアイスの
プロフィットロール（To Go）
（食べ歩き用、
おひとり様食べきりサイズ）

¥1,500

キャビア＆アイスの甘じょっぱい
ハーモニーをお楽しみください。

キャビアアイス
（食べ歩き用）

¥1,320

キャビアアイス 
wi th  キャビア2g
（食べ歩き用）

キャビア＆アイスの甘じょっぱい
ハーモニーをお楽しみください。

¥1,980

テイクアウトにつきましては各メニューごとにご相談を承っております。
なお、食材の特性および品質保持の観点から、季節や内容に応じてお持ち
帰りをお断りさせていただく場合がございます。何卒ご理解賜りますようお
願い申し上げます。
Takeout is available upon request for each menu item.
However, depending on the nature of the ingredients and to 
ensure quality, some items may not be available for takeaway 
due to seasonal or product-specific considerations.
We appreciate your understanding.



表記の金額は全て税込価格です。店内飲食の場合は別途サービス料として10%頂戴しております。

ちょっと贅沢なお土産や贈り物にも適したオリジナル商品

新見フレッシュキャビア 15g ¥14,580

「塩分3.5%」
塩分ひかえめで、キャビア本来のコクと味わい。
そのままでとろりとした味わいと魚卵の旨味を存分にお楽しみいただけ
ます。当店のメニューにも多数使用しているキャビアです。

「塩分5%」
キャビア本来のコクと味わいをいかしつつ、お料理にもぴったり。
従来のキャビアより塩分は多めで、塩味と濃厚な旨味をバランスよく仕
上げました。

「醤油味」
日本料理や日本酒に合うように、キャビアを醤油で味付けした当社オリ
ジナルの商品です。
キャビアの強い塩味が苦手な方にもご好評いただいております。

お持ち帰り商品



All prices shown include tax. A 10% service charge will be added for dine-in orders.

キャビアバター  ¥5,940 ～ ¥2,970

新見フレッシュキャビアを国産バターにたっぷり練り込みました。
程よい塩分とキャビアの豊かな香り・バターの濃厚さをお楽しみください。
バゲットやトーストしたパン、ブリニに添えたり、ステーキや白身魚、魚
介やパスタなど、全5種類のフレーバーをお好みやお料理に合わせてお
使いください。

新見キャビアバタープレミアム 15g

バターにもキャビアをたっぷりと練りこみ、
粒のキャビアも混ぜ込んだ、キャビアの風
味をしっかりと感じられる特別なキャビアバ
ターです。

新見キャビアバタープレーン 15g

フレッシュキャビアをシンプルにバターに混
ぜ込み、キャビアの塩味をお楽しみいただ
ける味わいです。

¥5,940

¥2,970



表記の金額は全て税込価格です。店内飲食の場合は別途サービス料として10%頂戴しております。

新見キャビアバター食べ比べ
5種セット（各8g）

プレーン、アサツキ、トマト、ブールブラン、
プレミアム各8gが1個ずつ入っています。

¥10,800

¥2,970
新見キャビアバタートマト 15g

トマトピューレをバターに練り込み、キャビ
アの塩味をいかしておつくりしました

¥2,970
新見キャビアバターアサツキ 15g

アサツキの香りがいきたキャビアバターで
す。魚介にあわせてお楽しみください。

¥2,970
新見キャビアバターブールブラン 15g

香味野菜のエシャロットの香りと酸味が特
長のキャビアバターです。



All prices shown include tax. A 10% service charge will be added for dine-in orders.

キャビアアイス 120ml ¥2,700
新見フレッシュキャビアの塩味とミルクア
イスの甘みが絶妙なバランスのオリジナ
ルキャビアアイスです。

チョウザメスモーク ¥1,620

桜のチップで薫り豊かな冷燻に仕上げた
「チョウザメスモーク」です。

商品のパッケージ・デザインは、メーカー等の都合により予告なく変更され
る場合がありますので、あらかじめご了承のうえご注文・ご検討をお願い
いたします。お届けする実物が、掲載画像と多少異なる場合がございます。

Please note that product packaging and design may change 
without notice due to manufacturer's circumstances. The actual 
product you receive may differ slightly from the image shown.


